
Alle Preise in Euro und incl. gesetzlicher MwSt. / Bei Allergien oder Unverträglichkeiten 

wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam 

S P E I S E K A R T E 

 
 

 

 
 

 

 

Vorneweg, hinterher oder auch einfach so  

Mystic Apple 8,90 

Bacardi Oakheart, Apfelsaft, Angostura Bitters und Zimt 
 

Herbstlicher Campari 6,80 

Campari trifft auf Grapefruit, Cointreau und Apfelsekt 
 

Aperitif für den Frühling: Wosé 8,90 

Wodka vermischt mit Wildberry, gefrorenen Beeren und fränkischem Roséwein 
 

Lillet Wildberry / Schwarzer Hugo / Aperol Spritz 6,80 
 

Fragen Sie unser Service-Team auch gerne nach unserer Cocktail-Karte 

 

Vorspeisen und Suppen 

Carpaccio vom Rind 11,50 

Mit Rucola, Parmesan, Walnussöl und karamellisierten Walnüssen 
 

Blumenkohlcremesuppe 6,90 

Mit gerösteten Croutons und Sahnehaube 
 

Gemischte Antipastiplatte 11,20 

Dünn aufgeschnittener Parmaschinken, Mozzarella, hausgemachte Antipasti und grünes Pesto 
 

Caprese mit Büffelmozzarella 11,00  

In grünem Pesto marinierte Kirschtomaten, serviert mit cremigem Büffelmozzarella und Knoblauch-Croûtons 
 

Unsere Klassiker 
 

Zwiebelrostbraten aus dem Rinderroastbeef 19,10 

Mit frisch gebackenen Röstzwiebeln und Pommes frites 
 

Pfannenschnitzel „Wiener Art“ vom Schwein 13,50 

Mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat 
 

Cordon Bleu vom Schwein / Tegernseer Cordon Bleu 15,50 / 16,50 

mit Pommes Frites und gemischtem Salat / 

Tegernseer Cordon Bleu: zusätzlich mit Meerrettich und süßem Senf, dazu hausgemachter Kartoffelsalat und gemischter Salat 
 

Herzhafte Spinatknödel vegetarisch 13,80 

In feiner Pilzrahmsauce, dazu Rucola, Kirschtomaten und frisch geriebener Parmesan 
 

Winterlicher Salat mit gegrillten Garnelen, gebratener Hähnchenbrust oder gebratenen Rinderfiletspitzen 14,50 / 13,80 / 16,50 

knackige gemischte Blattsalate, Rucola, Trauben, Cranberrys, kandierte Walnüsse, Kirschtomaten, und unser feines Hausdressing 
 

  

Endlich wieder da: Wendelsteiner Rotbier - 0,5l 4,20 



Alle Preise in Euro und incl. gesetzlicher MwSt. / Bei Allergien oder Unverträglichkeiten 

wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam 

Unsere Tagesempfehlung 
 

Filetspitzen „Stroganoff“ 21,50 

Rinderfiletspitzen in herzhafter Senfsahnesauce, pikant abgeschmeckt, dazu hausgemachte Spätzle 
 

Würzige Schaschlik-Pfanne 13,20 

Mit knusprigen Pommes frites und gemischtem Salat 
 

Fränkischer Sauerbraten 17,20 

Mit zwei Kartoffelklößen und einem gemischten Salat serviert 
 

Kübler`s Grillteller 27,00 

Rinderfilet, Hühnerbrust und ofenfrische Barbecue-Rippchen serviert mit Ajvar, Antipasti-Gemüse und Pommes frites 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 19,50 

Mit knusprigen Bratkartoffeln, kaltgerührten Preiselbeeren und einem gemischten Salat 
 

Hausgemachte Gemüselasagne vegetarisch 13,20 

Dazu Kirschtomaten, Rucola und frisch geriebener Parmesan 
 

Überbackene Käsespätzle vegetarisch 12,50 

Mit frischen Röstzwiebeln und einem gemischten Salat 
 

Gegrillte Fischvariation 24,90  

Filets von Zander, Rotbarsch und Tintenfisch auf der Haut gegrillt, serviert mit cremiger Zitronensauce, Antipasti-Gemüse und 

Basmatireis 
 

Gebackenes Rotbarschfilet 17,50  

In knuspriger Panade, dazu hausgemachte Remouladensauce, Kartoffelsalat und gemischter Salat 
 

Bacon-Cheese-Burger mit knusprigen Pommes frites & hausgemachter Burger-Sauce 14,50 

100% Rindfleisch von der Metzgerei Dürsch aus Gostenhof im Brioche Brötchen, Gurke, knuspriger Bacon & geschmolzener Käse  
 

Bei Glutenunverträglichkeit auch glutenfreie Burger, Schnitzel, Cordon-bleu und Pasta möglich zzgl. 2,50 €  

(Vegetarischer Burger nicht glutenfrei möglich) 

Dessert 
 

Espresso Affogato 4,80 

eine Kugel Bourbon-Vanille-Eis mit einem frisch gebrühten Espresso übergossen 
 

Kübler´s Dessertvariation 8,90 

Pistazien-Madeleine, Mousse von weißer Valrhona-Schokolade, Zwetschgenragout und einer Kugel Eis 
 

Kübler´s karamellisierter Kaiserschmarrn 9,20 

mit Rosinen und Mandelstiften, dazu feines Apfelmus, 
 

Wie bei Oma: „Kirschmichel“ 7,50 

Mit Zwetschgenragout und hausgemachtem Erdbeerparfait 

 

 

Unsere Öffnungszeiten an Ostern:  

 

Karfreitag: ab 11:30 Uhr / am Abend geschlossen 

Ostersamstag: ab 17:30 Uhr 

Ostersonntag: ab 11:30 Uhr / am Abend geschlossen 

Gerne vorab unter der 09129 9000, per Mail oder direkt bei uns einen Tisch reservieren. – Wir freuen uns! 


